
Veganer Brioche Bun
K&S Art.-Nr. 5469, 16 x 80g
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Normalerweise enthält Briocheteig Milch, Eier und Butter. 
Diese vegane Alternative mit rein pflanzlichen Zutaten überzeugt aber ebenfalls mit 
einer luftigen, weichen aber dennoch feuchten Textur und steht seinem traditionellen 
Bruder in nichts nach.

Ihr Mehrwert
Profilieren Sie sich bei Ihren Kunden mit einer trendigen Alternative zu normalen 
Burger-Buns und leisten Sie einen Beitrag zur Nachhaltigkeit.

Anwendung
«On the go» mit Serviette am Streetfood-Festival oder mit Pommes 
und Salat schön angerichtet auf dem Lunch-Teller.

Zubereitung 
Bei Raumtemperatur auftauen lassen oder bei 200°C, ca. 2-4 Min. aufbacken. 



Einkornbrötli
K&S Art.-Nr. 5555, 18 x 90g
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Einkorn gehört zu den Urgetreiden und gilt als gesunde Alternative zu Weizen. 
Es ist reich an Mineralstoffen und Spurenelementen, wie Magnesium, Kupfer, Mangan, 
Zink und Eisen. Zudem enthält es wertvolle Ballaststoffe und einen hohen Gehalt an 
Beta-Carotin mit gesundheitsfördernden Eigenschaften. 

Ihr Mehrwert
Profilieren Sie sich mit einem speziellen, trendigen Produkt, welches nicht überall 
erhältlich ist. Das Brötchen ist leicht verdaulich und kann deshalb im Rahmen einer 
Schonkost verzehrt werden. 

Anwendung
Als interessantes, gesundes Brötchen auf dem Frühstücks-Buffet oder aufgeschnitten 
und als Sandwich präsentiert. 

Zubereitung
Gefroren bei ca. 200°C, ca. 2-4 Min. aufbacken. 



Mini Amaretti - Schoggi
K&S Art.-Nr. 5556, 1 x 1kg, Stk. ca. 7g

Kern & Sammet AG  – Seestrasse 26  – 8820 Wädenswil – T: 044 789 82 82  – F: 044 789 82 83  – info@kern-sammet.ch  – www.kern-sammet.ch

Der kleine beliebte Klassiker gibt’s neu auch in der Schoggi-Variante. 
Jedes Amaretti wird von Hand gefertigt, ein samtig-weicher Genuss, den man sich nicht 
entgehen lassen sollte.

Ihr Mehrwert
Mit diesem hochwertigen kleinen Qualitätsgebäck steigern Sie Ihren Kaffee-Ausstoss 
und machen Ihren guten Kaffee noch besser.

Anwendung
Ideal als Kaffee- oder Teebeilage oder als Dekor bei Desserts.

Zubereitung 
Bei Raumtemperatur ca. 30 Min. auftauen lassen. 
Aufgetaut innert 4 Tagen konsumieren. 




