
Seestrasse 26  ·  8820 Wädenswil  ·  info@kern-sammet.ch  ·  www.kern-sammet.ch

Die allseits bekannten Brote mit dem gewissen Dreh gibt’s auch aus unserer 
Wädenswiler Backstube. Mit ihrem rustikalen Erscheinungsbild machen die 
von Hand gedrehten Unikate auch bei Ihren Kunden eine gute Figur. 

Ihr Mehrwert
Unsere Pirouettes sehen nicht nur toll aus, sie bleiben dank Vorteig auch extra lange frisch 
und knusprig. Mit den fünf Sorten ist für jeden Geschmack und alle Anwendungen das  
richtige Brot dabei. 

Anwendung
Erstklassig fürs Salat- und Frühstücksbuffet, gewürfelt fürs Fondue oder der Länge nach  
halbiert für Sandwiches. 

Zubereitung 
Gefroren ca. 5-7 Minuten bei ca. 200°C aufbacken.

Knusprig feine Pain Pirouettes®

Pain Pirouette, dunkel

Art.-Nr. 4914, 18 Stk. / Art.-Nr. 5221, 5 Stk.

Pain Pirouette, Rustico Royal, dunkel
Art.-Nr. 4586, 18 Stk.

Pain Pirouette, hell 

Art.-Nr. 4913, 18 Stk.  /  Art.-Nr. 5220, 5 Stk. 

Pain Pirouette, Méditerranée 

Art.-Nr. 4277, 18 Stk.

Pain Pirouette, Mais-Chili
Art.-Nr. 4065, 12 Stk.

- mit ganzen Maiskörner und Chiliflocken

- leicht scharf

Summer Edition! 

Je 380g


