
Erdbeer-Dessert Sauerrahm-Vanille
Art.-Nr. 5478, 24 x 62g

Jetzt läufts rund auf Ihrem Dessert-Buffet. Wir präsentieren diese fruchtig-frische 
Neuheit mit der Lieblings-Beere der Nation. 

Ihr Mehrwert
Verfeinert mit Bourbon-Vanille aus Madagaskar, Schweizer Sauerrahm, Erdbeerstückli und 
einem knackigen Teigbödeli aus Buttermürbeteig. 

Anwendung
Individualisieren Sie den Dessert ganz nach Ihrem Geschmack: eher einfach mit frischen 
Erdbeeren und Rahm oder raffiniert mit gehackten Pistazien und dekoriert mit Balsamico.

Zubereitung 
Unbedingt gefroren auf dem Teller anrichten und im Kühlschrank ca. 3-4 Std. auftauen lassen 
oder bei Raumtemperatur ca. 80-90 Min. auftauen lassen und beliebig dekorieren.

* Serviervorschlag
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