Wir suchen Dich!

Kern & Sammet ist eine Pionierin der Schweizer
Tiefkuhlbackwarenwelt und produziert in Wadenswil seit fast
50 Jahren Gipfeli, Brote, Desserts, Kuchen und Torten von
hochster Qualitat. Wir sind der Geheimtipp fur kreative
Gastronomie- und Backereikunden, die ihre Gaste immer
wieder aufs Neue mit charmanten Produktideen
Uberraschen.

Eintritt: per sofort oder nach Vereinbarung
Arbeitstage: Montag bis Freitag, vereinzelte Samstage
Arbeitszeiten: Zwischen 01.45 Uhr und 22.00 Uhr
Pensum: 80-100%

Deine Aufgabenbereiche

¢ Du stellst Teige, Brote und Kleingeback nach Rezept und Arbeitsvorgaben auf
verschiedenen Produktionslinien her.

Du richtest, bedienst, kontrolliert und reinigst die Anlagen

Du bereites das Rohmaterial und die Halbfabrikate vor

Du hilfst bei der Uberwachung und Fiihrung von Mitarbeitenden mit

Du héltst die Hygiene-, Qualitdtsnormen und der Arbeitssicherheit ein

Was du mitbringst:

¢ Eine abgeschlossene Berufsausbildung als Backer-Konditor oder
Lebensmitteltechnologe

¢ Du bist interessiert, teamfahig und flexibel

e Du bist mobil und besitzt ein Auto

e Du arbeitest selbstandig, sauber und sorgféltig

Was wir dir bieten:

¢ Eine spannende und abwechslungsreiche Tatigkeit in einem kollegialen und humorvollen
Team und einem dynamischen Umfeld

Anstellungsbedingungen gemass Gesamtarbeitsvertrag (SBC)

Familidares und multikulturelles KMU direkt am Zirichsee mit rund 100 Mitarbeitenden
Attraktive Vergunstigungen auf das gesamte Sortiment

5 Wochen Ferien

Bist du bereit fur eine neue Herausforderung und willst an den Zukunftsprojekten von Kern
& Sammet mitarbeiten? Dann sende deine Bewerbungsunterlagen noch heute an uns oder
ruf uns fur weitere Auskuinfte an. Unser lebhaftes, familiares Unternehmen freut sich, dich
personlich kennen zu lernen.
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